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= chocolat noir, mousse
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crémeux citron et yuzu
a la framboise, *
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” citron vert, insert marron
Sivous n'arrivez pas a
une boite avec une blche
‘T.' - boutique,
broyé francais, génoise, *© * ’

Mousse 3 I3 6p = 36€
8_ O e 46€
orange, moelleyx E10)%
choisir entre toutes ces
P *
portion de chaque!
lot de 6 blchettes

Mousse framboise,
I'une base de crumble

niefr.
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Buche
«Galets

ousse chocolat ’
) blond, crémeyy caramel
Mousse Chchlat noir, fleur de sel, croustillant / '
cremeux praliné Noisette, peculoos et ianduia
croustillant Noisette, biscyit cUloos e g Ja.
joconde aux morceaux

Au moment de la re’a/vsatlor] de ce%tet
carte, notre collection t?IE buch5§ n ets

pas encore sortie, les visuels )or?s/em’;t
ici se rapprochent beaucoup du résu i
final, mais ils ne sont pas contractuels.

de noisette, glacage

chocolat noir.
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