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U5 = 26€

(e ¢ -T L4
Mousse citron vert, s It 6!)‘ = '322%
. . clémentine corse, insert 8100 =
CremeLLX pa?Slton,. Yuzu, orange sanguine et / '."L P‘ﬁ ‘
mouss,e chocolat noir citron de Menton broyg, ﬁ ){ [
etlait au caramel, . croustillant coco et > Gtwm '
croustillant - ” Sivous narrivez pas 3
feuilleti s Citron vert. choisir entre toutes ces
euilletine

baches, noys proposons
une boite avec une blche

(l portion de chaque!

Biche
Fraichew,
Mousse framboise,
crémeux citron broyé
"._francais, génoise, sur une
base de Ccrumble
ala framboise,

s

Sur commande oy en
boutique,
* lot de 6 blchettes
LN
Blche traditionnelle
alacréeme patissiere
vanille, biscuitjoconde aux
amandes, recouverte de

Créme au beurre sur
sablé croquant.

" Damnaticn,
- Moussechocolatnoir

et lait, insert Caramel 3
la noix, gianduja aux noix,

Mousse chocolat noir,
crémeux praliné Noisette, | %

croustillant Noisette, biscyit 'E\.

Au moment de la réalisation

i i H de cette carte,’ notre collection
CrOUStl”ant erI”etlne, de bu‘ches_nueesltsr;arzseg;gri‘
i j i tie, les vis|
joconde aux morceauy | glanduja et nojx, sorti
=, 0€ Noisette, glacage \\j

se rapprochent beaucoup du

i résultat final, mais ils ne sont pas
g,agage Noilr, rés

. contractuels.
= chocolat noir, __'“"H_\ e ~ i
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