
Tarte Citron 

vert aux zestes

Macaronnade 

framboise & mûre !

Friture 

à la Barbe à 

papa !

Quel plaisir d’organiser cette fête foraine !
C’est moi qui suis à l’initiative de ce thème, je suis 

très content de le voir enfin arriver, car cela fait 
4 ans que j’ai proposé l’idée, mais que d’autres 

thèmes étaient déjà en route dans la Maison (vous 
vous souvenez sans doute des Oiseaux, de Sous 

l’océan, de Charlie et la chocolaterie).
La première image que j’ai eue de la Fête foraine 
était la brillance des camions et des voitures de 

manège. Je crois que cet éclat m’a fait rêver toute 
mon enfance, et j’ai la chance 
de pouvoir 

la reproduire dans mon métier 
de chocolatier !

Quand nous avons décidé 
des 4 sujets qui allaient 

incarner ce thème, il me 
semblait capital qu’il y 

ait justement une petite 
voiture bien pimpante 
afin de nous donner ce 

défi professionnel d’avoir 
le moulage le plus brillant 

possible.

Comme nous connaissons notre thème de Pâques 
d’une année sur l’autre, nous avons le temps de 
faire plein de plans sur la comète... mais quand 
vient le moment d’aménager la boutique, j’ai 
un petit coup de pression ! Pourtant, j’adore 

imaginer comment traduire le thème de l’année 
dans le magasin.

Cette année, la Fête foraine m’a vite évoqué 
la pêche aux canards : nous avons peint des 

bambous pour avoir des petites cannes à 
pêche et installé des canards en vitrine. J’ai aussi eu 

envie de remplir de grandes 
colonnes de pop corn 

pour enrichir la 
décoration des 
vitrines. Mon moment préféré, 

c’est quand on accroche les 
affiches du thème de Pâques 
dans la boutique : on grimpe 

sur les escabeaux, on colle, on 
décolle, beaucoup d’acrobaties... 

mais à la fin, on est complètement 
immergé dans dans le thème. 

Quand tout est prêt, j’adore les 
réactions attentionnées des clients 
qui nous font des compliments sur la 

beauté de la boutique !

Premier Pâques dans notre atelier 
de chocolaterie flambant neuf ! Nous 
sommes vraiment bien installées dans 

nos nouveaux locaux...
Cet emplacement nous demande 

de faire preuve de pédagogie : nous 
travaillons en effet à la vue des clients et 

des passants, ce qui a provoqué des questions 
sur notre timing de Pâques (certains moulages, 

comme les poules noires, sont réalisés en janvier). Nous 
devons réaliser 7000 sujets de Pâques pour le 5 avril, 
cela demande de l’organisation et de 

l’anticipation. Comme le chocolat a une 
DLUO de plusieurs années, il n’est pas 
choquant pour nous que notre retro-

planning commence en janvier. 
Mais je comprends que pour nos 

clients, cela demandait une petite 
explication ;-) 

Patricia

Entremets 

Œuf  pop corn 

& caramel !

Chloé

Avec Inès - apprentie en 
graphisme - nous travaillons 
très tôt sur la charte 
graphique de Pâques : les 
couleurs doivent être 
arrêtées pour l’important 
rendez-vous avec notre 
fournisseur de rubans qui a 
eu lieu en Novembre 2025. 
À ce moment-là, Pâques nous 
semble bien secondaire par rapport 
aux priorités de Noël, et pourtant il est important de bien lancer 
la machine dès cette date. Au 1er janvier, il faut que nos « bagues » (les 
petits cartons que vous trouvez derrière votre sujet de Pâques) 

soient prêtes, car l’emballage commence tôt dans l’année. 
Puis nous préparons les grandes affiches qui décoreront le 

magasin en concertation avec Patricia, qui est responsable 
de la boutique. 

Depuis quelques temps, nous aimons bien qu’un 
détail de notre tenue rappelle notre thème aux 
clients : cette année, ce sera un petit foulard noué 

dans les cheveux, dont nous avons même créé le 
tissu sur le thème de la Fête foraine !

Franck

Anne-Laure

Des gourmandises de Pâques encore et encore !

Le manège 
des saveurs 

Le manège 
des saveurs 

Bon pour un 
tour de 

gourmandise
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Bon pour un 
tour de 

gourmandise
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Le 
cahier de 

commandes des 
gâteaux de la semaine 
de Pâques donne une 

bonne poussée 
d’adrénaline !

J’ai 
hyper hâte de 

voir à quoi vont 
ressembler les 

grandes roues en 
chocolat !

Je suis dans les 
bureaux toute l’année, 
mais ces jours-là, je 

suis en boutique, et ça me 
touche de voir tous ces 
clients souriants dans 

le magasin !

Je réalise tous 
les petits éléments 

qui serviront ensuite à 
faire les montages... j’ai la 
pression car si je suis en 
retard, les autres sont au 

chômage technique !

Une fois que les sujets 
de Pâques sont terminés par 

les chocolatières, l’équipe boutique 
passe des après-midi entières à les 

enrubanner et à les emballer. C’est une 
mission qui peut paraître répétitive, 
mais j’adore ces moments, car on est 
toutes en train de faire un travail 
manuel. Et pendant que les mains 

travaillent, on rigole bien 
toutes ensemble ! 

Je suis au poste du 
« tour » (viennoiseries, 

pâtes...), ma quantité de 
travail ne change pas au 
moment de Pâques. Je me 

rends donc disponible pour 
tous les pâtissiers qui ont 
besoin d’aide de dernière 

monute !

Créer la carte 
de Pâques avec 

Franck, est un  moment 
de créativité et de 

gourmandise anticipée 
que j’adore !

J’aime 
bien vider les 

200 oeufs qui serviront à 
préparer les œufs coquille. C’est 

MA mission de Pâques depuis de 
nombreuses années... 

Le jour 
du Vernissage de Pâques, tous 

nos montages doivent être prêts... c’est très 
tôt et cela nous donne pas mal de frissons, mais 

j’aime bien cette adrénaline !

Le week-end 
de Pâques, je ne sers 

presque pas les clients, car 
ma mission est de regarnir 
le magasin. Je suis toujours 
époustoufflée de voir que tout 

ce que je remplis se vide 
presque en direct !

Je suis 
arrivée dans 

l’équipe cette année... 
tout est nouveau pour 
moi ! Mon frisson de 

Pâques, c’est la peur de 
ne pas réussir à tout 

goûter :-)

J’adore 
voir la boutique 

toute décorée pour 
Pâques, ça me fait 

retomber en 
enfance !

J’adore accueillir les 
visiteurs lors du Vernissage 

de Pâques : montrer nos 
techniques et nos gestes en direct 

n’est pas si fréquent !
Voir les yeux ébahis des petits et 

des grands à ce moment-là. 
me remplit de joie !

Chaque année, on frissone en se disant 
qu’on n’aura pas tout enrubanné et 
emballé dans les temps, et pourtant, 

le résultat est toujours au 
rendez-vous le jour J ! 

On vous partage 

notre grand frisson de Pâques !
Grande peur ou petit plaisir, ce qui nous fait vibrer autant qu’un tour de grande roue !

Je 
frissone quand la 

boutique est pleine de 
monde le jour de Pâques... 
Ça met une petite pression, 
et en même temps, on a tous 

travaillé pour ça, c’est 
magnifique de voir que 

les clients sont au 
rendez-vous !



La fête La fête 

foraineforaine

Pâques 2026

Chaque année, nous cachons des tickets gagnants dans 
nos gourmandises de Pâques. Pour faire allusion à la 
Fête foraine où les enfants rêvent d’attraper le pompon 
pour gagner un tour gratuit, nous avons caché 10 tickets 
pompon parmi nos 12 000 sujets de Pâques... Ils peuvent 
se trouver dans un moulage (Poules, Poissons, Œufs), dans 
un montage (Pop corn, Avion, Fleur…), ou dans un ballotin 
de Pâques. La taille ou le prix du sujet n’a rien à voir avec la 
chance de trouver le pompon...

Les 10 chanceux·ses qui découvriront ces tickets dans 
leur sujet de Pâques se verront offrir une grande roue en 
chocolat d’environ 1,5 kg de chocolat... de quoi se régaler 
pendant plusieurs mois !

Si vous trouvez l’un de ces 
tickets, écrivez vite à  
isabelle@jouvenal.fr,  
elle vous donnera la marche à 
suivre pour venir récupérer 
votre roue !

Voici à quoi 

ressemble le ticket 

gagnant !

Que la fête 

foraine commence !

Cette année, nous vous embarquons dans une 
grande fête foraine gourmande avec pour 

destination les souvenirs d’enfance ! 

Le pompon du manège que l’on rêve 
d’attraper, un ticket pour le grand frisson de 
la grande roue, une délicieuse odeur de pop 

corn caramélisé et l’aveuglement des lumières 
des auto tamponnantes.

C’est cette folle ambiance que nous avons 
voulu traduire dans notre boutique pour 

cette édition 2026 de Pâques, et les idées ont 
fusé !

•	 Les chocolatières vous ont préparé de 
magnifiques sujets de Pâques en forme de 
voitures de manège, de pêche à la ligne, de 

balancelle de grande roue... 

•	 L’équipe boutique a choisi avec amour des 
rubans aux teintes vives pour mettre nos 

moulages aux couleurs de la fête.

•	 Les pâtissiers ont concocté une carte de 
Pâques gourmande qui fait la part belle au 

pop corn et à la pomme d’amour.

•	 L’équipe graphisme a travaillé une 
décoration de magasin flashy, pour qu’elle 

vous immerge dans notre ambiance de 
fête foraine gourmande.

Prenez votre ticket, nous vous attendons pour 
vous régaler de notre nouvelle friture de l’année... 

à la barbe à papa !

chocolaterie-jouvenal.fr

Un repas tout chocolat ET à quatre mains !
Tous les 4 ans, nous organisons un Repas tout Chocolat. Pour 
cette nouvelle édition, nous aurons le plaisir de le préparer 
avec et chez Alexis & Mélodie Fonteneau du Relais Saint 
Hubert, à Burcin. Ces restaurateurs renommés nous 
accueillent avec générosité et enthousiasme chez eux.

À cette heure, le menu est déjà en cours de préparation, 
et les places seront réservables à partir de la fin du mois 
de mars, mais nous pouvons toutefois déjà vous révéler 
quelques informations : la mise en bouche 
sera un trio un peu fou, le pâté en croûte 
Jouvenal sera présent, et le dessert 
sera fruité et spectaculaire...

Pour l’animation de ce repas, 
nous aurons la joie de retrouver 
Milane Beubick du Cirk Puces, 
qui nous a fait rire et rêver lors de 
l’inauguration de notre atelier de 
chocolaterie en octobre 2025.

Repas tout chocolat en vue !

Qui attrapera le pompon ? Une chance sur 1 200 !

Paleron de bœuf à la 

sauce chocolatée

Brick de poireaux et fromage de 
chèvre au chocolat blond

Praliné, chocolat, 
 vanille

Quelques photos 

souvenir des années 

précédentes pour vous 

mettre l’eau à la 

bouche !

10, 11   

& 12 septembre 

2026

Réservation sur 

le site internet du 

Relais Saint Hubert 

à Burcin


